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Gateau de Crabes Avec Saison de Légumes, Sauce CeetiY ougourt
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Fticassée de Poulet aux Poivrons
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Potage de Saison Légumes
BB RORI—Va

HIMEDALI Poélé avec Crevette rose, Sause au Beurre Blanc Hegb
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Filet de Boeuf Grillé , Sauce Vinaige Balsamique et Poivre Rose&Vert
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Mousse au Chocolate Avec Fruits de Saison
Faa—tDL—R FA—VHFx Xid Auv

Gateau de mariage
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Pain
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Café
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Saumon Marinée et Sauté de Asperges Blanche a la VinaigretteAdjrumes
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Salade d’hareng et St-Jacques aux Asperges Vert, 8 Vinaigrette Pistou
SV VEMNLRDOY FHHNT V=V TRRGHREHRAT
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Magret de Canard Poelée a la Choucroute, Sauce Gingembre
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Pintadeau Poché, Pate et Rago(t de Légumes a la 6re
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Potage de Saison Légumes
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Potage de Saison Légumes
BB RORI—Va
Coussant de Sole et Crevette Rose, Sauce Vin Blane
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Filet de MEBARU Grillé et Crevette Rose,

Sauce Vinaigrette aux Légumes et Tomate
APNOTINERTENEE FREELNIOBRPNT 4RIV YR —R
Entrecote grillée a la Chaliapin
FEY—afrns/In
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Rotei de Boeuf, Gratin de Pomme a la Dauphinoise
FY—ufrDui4
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Mousse au Chocolate Avec Fruits de Saison

Mousse au Chocolate Avec Fruits de Saison
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Géateau de mariage Géateau de mariage
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